Meny 2019

Pris 3 rétters meny: 690 kr per kuvert (exkl menytilligg * och tillval)
12% moms tillkommer for foretag

I menypriset ingdr inkop av rdvaror, tid for forberedelser, leverans och aktiv tid p4 plats.

Reskostnad utanfor Vixjo tillkommer.

Forritter
Toast Skagen pd smorstekt toast
Fransk Loksoppa — serveras med smorstekt toast
Hummersoppa — Serveras med halstrad pilgrimsmussla, brynt smor, farska rakor och knéckestick
Limedoftande Laxtimbal pd smorstekt toast
Vitloksgratinerade skaldjur — Rakor, musslor och sniglar i vitloksmor serverade med farsk baguette
Moule Mariniere — Blamusslor I vitvinssds — serveras med firsk baguette *OBS! 100 kr i menytilligg/person
*Vitloksgratinerad hummer — serveras med smorstekt toast *OBS! 100 kr i menytilligg/person
*Halstrade pilgrimsmusslor med brynt smoremulsion och blancherad sparris *OBS! 100 kr i menytilligg/person

*Carpaccio — Tunt skivad oxfilé serverad med ruccola, riven parmesanost, rostade pinjendtter och citrusdressing

*OBS! 100 kr i menytilligg/person

Tre smd delikatesser — liten Vésterbottensostpaj, krustad med sherryspetsad svampstuvning samt en liten toast Skagen
Bruschetta — Smorstekt levain med vitloksdoftande tomatrora (vegetarisk)

Ugnsbakad Chévre pd smorstekt toast med rodvinskaramelliserade farska fikon och rostade pinjenotter (vegetarisk)
Ugnsbakad Chévre p4 Ruccolabidd med ugnsbakade rodbetor, rostade pinjendtter och honung (vegetarisk)

Blancherad grén sparris med Hollandaisesds och knaperstekt bacon (vegetarisk)

Varmrdétter

Oxfilémedaljong- Serveras med en kramig gronpepparsds, ugnstekt potatis och smorstekta gronsaker
Oxtilémedaljong - Serveras med en kraftig rodvinssds, potatisterrin, firska orter och smorstekta gronsaker
Oxtilémedaljong— Serveras med en kriamig murkelsds, potatisterrin och smorstekta gronsaker

*Oxfilé Surf “n Turf — Oxfilé med potatiskaka, gronpepparsds och smorstekta gronsaker samt ¥2 vitloksgratinerad hummer

*OBS! 100 kr i menytilligg/person



* Kalvfilémedaljong — Serveras med potatiskaka, sherrysds, smorstekt svamp och primérer for sasongen

*OBS! 100 kr i menytilligg/person

* Kalvfilémedaljong — Serveras med tryftelskysds, potatisstomp, smorstekt svamp och primorer for sisongen

*OBS! 100 kr i menytilligg/person

* Kalvtilé Oscar — serveras med ugnsstekt potatis, choronsds, blancherad vit sparris och hummerkott

*OBS! 100 kr i menytilligg/person

*File Mignon Black & White — Oxfilémedaljong och fliskfilémedaljon — serveras med ugnstekt potatis, bearnaisesds, en kraftig

rodvinssds samt smorstekta gronsaker. *OBS! 100 kr i menytilligg/person

Ryggbiff — Serveras med ugnstekt delikatesspotatis, bearnaisesds, ugnsbakade tomater och grillad sparris

Lammpytterfilé med potatiskaka, Chevre cheesecake, rosmarindoftande rodvinssds och smorstekta primorer

Lammracks — Serveras med potatisterrin, kraftig roédvinssds samt smorstekta primorer

Ankbrost — Serveras med potatiskaka, apelsindoftande rédvinssds och smorstekta gronsaker for sisongen

Torskrygg med hummersds. Serveras med fluffigt potatismos, smorstekta gronsaker och farska rakor

Torskrygg med brynt smor. Serveras med dillsviangd delikatesspotatis, smorstekta champinjoner, firska rikor och grillad sparris
Torskrygg med kramig skaldjursrisotto . Serveras med smorstekta gronsaker for sasongen

Grénsaks - & Svamprisotto. Serveras med smorstekt Iok, champinjoner och grillad sparris (helt vegetarisk)

Dessert

Chokladkaka med limemarinerade bar och gridde
Chokladcheesecake med kanelkokta fikon och kexkrisp
Chokladmousse med knéckflarn
Creme Brulée med vanilj
Creme Brulée med smak av lime och passionsfrukt
Creme Brulée med smak av choklad, calvados och apelsin
Creme Brulée med smak av kafte
Lime & passionsfrukstpannacotta med barkompott och kexkrisp
Kolapannacotta med kanderade valnotter, gradde och syrliga bar
Apelsin & Citronpannacotta med chokladkross

Vegan-Meny
Bruschetta — stekt levainbrod med smakrik tomatsalsa
Grénsaks - & Svamprisotto. Serveras med smorstekt lok, champinjoner och grillad sparris

Chokladmousse pd avocado och banan



Tillval 3 st Kanapéer
75 kr/person)
Ansjovispannacotta
Gubbrora pd smorstekt rundel
Petit-Chou med dill & kaviargradde
Mini Toast Skagen
Mini Lojromstoast
Mini Vésterbottensostpaj
Mini Bruschetta — smorstekt rundel med tomatrora
Skagengomma — Hjartsalladsblad med skagenrora
Lax/pepparrotsrora pd smorstekt rundel
Bresaola, chevrékrdm och basilika p4 smorstekt rundel
Ugnsbakad minikrustad med chevre och fikonmarmelad
Ugnsbakad minikrustad med sherryspetsad I6k & svampstuvning
Havrekex med Gorgonzolaost och tomatmarmelad

Havrekex med Chevré och fikonmarmelad

Pris 3 rdtters meny: 690 kr per kuvert (exkl menytilligg * och tillval)
12% moms tillkommer for foretag

I menypriset ingdr inkop av rdavaror, tid for forberedelser, leverans och aktiv tid p4 plats.

Reskostnad utanfor Vixjo tillkommer.



